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2. Mausteet joukkoon Arska panee maahisella taidolla,
eikd sitd juhlajuomaa teristetd maidolla.

Samaan matkaan sekaan pannaan sitruuna ja rusina,
vappujakin vuodessa on enemmiin kuin tusina.

Simatonkka Arskalla on kypsyméssi vintilla,
resettiin on kirjoitettu:"Sokeria kympillad".
Tinkinyt ei Arska ole tarpeissa, ei hinnassa,
juomakin on valmista, kun poreita on pinnassa.

Vallesmanni ajallaan ....
3. Lahdevesi jalostettu, kirkastettu tipalla,
annosteltu aineita on tuohisella lipalla.
Arska sekd vallesmanni kaulakkain on pihassa,

tasajalkaa askeltaen pienessé on tinassa.

Vallesmanni ajallaan.....




